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ENTREES

-Creme de courge onctueuse, espuma de creme douce, noix de pecan 15.-
/(. / A . . A .
torrefices, croutons croustillants et cibouletrte fraiche

-Ravioles bfraiches aux bolets 24.-
/ 1 . A / . . / .
Beurre parfume a la sauge, cubes de foie gras poelés et pignons grillés

-Terrine de faisan parfumce, bouquet de jeunes rampons, noix de 8.-
/ /(e / . . . . 1 .
pecan torréfices, figues et raisins frais

PLATS

-Filet de cerf tendre, sauce Grand Veneur aux accents de forét

-Noisette de chevreuil grillee, sauce chasseur parfumée aux
champignons des bois

-Filet de lievre roci, jus cors¢ au Porto et poivre sauvage 43.-

A partir de deux personnes (Selon arrivage)

-Selle de chevreuil,set de 3 sauces s.-
( Grand veneur, vin rouge et chasseur) 5 :

-I.a fondue du chasseur

terrine de faisan parfumée, figues el raisins frais, noix de

pécan 56 _
(cerf, chevreuil) 2530 g par personne, bouillon, corsé au vin, )
rouge, servi avec son set de six sauces

Suppléement de viande (100 g) : + 9 CHF

Tous nos PLATS de chasse sont accompagnés de choux rouges confits, choux de
Bruxelles grillés, marrons glacés, poire pochée au vin rouge, confiture d’airelles et
spatzlis frais.

(sauf fondue du chasseur, spalzlis ou tagliatelles au choix uniquement)

DESSERT

Ville Bussigny / -Poire pochée au vin rouge et a la cannelle, glace a
’ chataigne et créme de mascarpone vanillee
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